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JAGCUNG DAN LOMBOK MERAR

BAHAN

1) Jagung segar
2) Mentega
3) Gula putih

BUMBU

1) Seledri dipotong-potong
2) Santan

3) Bawang merah iris

4) Irisan lombok

5) Garam

CARA PEMBUATAN

1) Jagung, bawang merah, gula, garam, dan air ditumis.

6 buah
2 sendok makan
1 sendok teh

2 cangkir

2 cangkir

/4 cangkir

2 sendok makan
1 sendok teh

2) Ditutup selama 10 menit sampai jagungnya lunak, lalu dimasukkan

lombok merah, seledri dan susu.
3) Dimasak sampai mendidih. Dihidangkan panas-panas.
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